
Vitigno: 100%  Merlot Khorus

Anno del vigneto: 2021

Vigne per ettaro: 6.000

Gemme per pianta: 8

Forma di allevamento: Guyot singolo

Uva prodotta per pianta:  1 Kg. (60 q.li ettaro)

Posizione del vigneto: Versante sud. M. Versa

Grado alcolico: 14,0 % Vol.

Bottiglia: 0,75 l 

Vinificazione: in Rosso, macerazione per 15 gg

Temperatura di fermentazione:25 °C.

Affinamento: Acciaio e Cemento 

temperatura di servizio: 18 °C.

La parola d'ordine per questo vino è SOSTENIBILITÀ. 
Merlot Khorus è uno dei vitigni PIWI, ovvero varietà definite "resistenti" in quanto
hanno un'elevata resistenza alle malattie fungine (peronospora e oidio) che
costituiscono le principali problematiche della vite. Questa loro caratteristica di
RESISTENZA consente una quasi totale eliminazione dell'uso di pesticidi in vigneto.
Questi vitigni robusti e innovativi sono un'alternativa ai vitigni tradizionali, che però ci
permettono di lavorare in maniera molto più SOSTENIBILE, a tutela della nostra
SALUTE e dell'AMBIENTE, PIWI, Merlot Khorus è un vino dal CARATTERE DECISO ma
allo stesso tempo caloroso e piacevole. Caratterizzato da un colore rosso rubino
molto intenso con riflessi violacei, ottima corposità e persistenza. A seguito di una
lunga macerazione sulle proprie bucce, scegliamo di affinare questo grande Vino solo
in cisterne di acciaio. Tutto ciò ci permette di esaltare e mantenere inalterate le
caratteristiche aromatiche e gustative tipiche di questa varietà tanto particolare e
innovativa quanto piacevole da degustare, 
consigliamo di provarlo come calice da meditazione!
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