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TENUTA
GAMBALONGA

DAL 1902

I GRADONI

Colli Euganei Serprino DOC Frizzante
Vitigno: 100% Glera

Anno del vigneto: 2009

Vigne per ettaro: 4.500

Gemme per pianta: 15/18

Forma di allevamento: Guyot

Uva prodotta per pianta: 2 Kg. (90 q.li ettaro)
Posizione del vigneto: Versante sud. M. Versa
Grado alcolico:11,5 % Vol.

Bottiglia:0,75l

Vinificazione: in bianco

Temperatura di fermentazione: 15 - 16°C.
Affinamento: Acciaio

temperatura di servizio: 10 °C.

Questo vino é frutto di uve autoctone prodotte nei nostri
vigneti all’interno del Parco Naturale dei Colli Euganei. Si
beve in ogni occasione, ma si abbina particolarmente a

pietanze di carni bianche, pesce di mare e a piatti estivi.

Via Cavalcaressa, 16 - Cinto Euganeo (Padova)
Tel. 0429 644376 - Cell. 338 6853791 - e-mail: info@gambalongavini.it
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